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Contact \ Christophe CLERC-PAPE : 05 57 855 141
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Une exposition pleine de couleurs,d’odeurs, de saveurs et d’imagUne exposition pleine de couleurs,d’odeurs, de saveurs et d’images es 
pour une rencontre sensible avec l’univers du pour une rencontre sensible avec l’univers du vinvin

Les clLes clLes clLes cléééés des couleurss des couleurss des couleurss des couleurs
Saisir les nuances des couleurs qui s’expriment dans la nature, l’origine et
l’âge du vin. Des stèles translucides présentent les couleurs du vin. Cinq 
nuances de vin blanc et cinq nuances de vin rouge. Le visiteur est immergé
dans la couleur. Il perçoit les variations chromatiques dues aux cépages et
aux  effets du vieillissement  du vin.

Les clLes clLes clLes cléééés des saveurss des saveurss des saveurss des saveurs

Les clLes clLes clLes cléééés des ars des ars des ars des arôôôômesmesmesmes
Distinguer les familles d’odeurs et de parfums qui signent la diversité des constituants 
du vin. 12 vasques remplies de substances parfumées représentant les différentes 
familles d’arôme : balsamique, boisée, chimique, iodée, épicée, empyreumatique, 
florale, animale, végétale, fruitée, soufrée… Les visiteurs passent d’une vasque à 
l’autre et hument les odeurs qui composent les arômes.

Les clLes clLes clLes cléééés  de la vinifications  de la vinifications  de la vinifications  de la vinification
Comprendre les principes et les modes d’élaboration des vins, Rouges, 
Blancs et Rosés. Des panneaux circulaires présentent les grands 
principes de la vinification et d’élevage des vins blancs, rouges… 

Les clLes clLes clLes cléééés des terroirss des terroirss des terroirss des terroirs
Rencontrer les terroirs concernés, alliance d’un sol, d’un cépage et d’un monde de culture. Paysages, 
cépages, sols sont présentés en association avec chaque terroir concerné. Une carte générale et des 
« zooms » présentent la situation des terroirs, des appellations ainsi que le détail de leur géographie. 
Des coupes géologiques et un court commentaire permettent de détailler la nature des sols concernés. 
Des stèles présentant les cépages complètent  cette présentation.

Informations Techniques
de mise à disposition:
Volume de transport : 48 m³
Temps de montage : 1journée X 2pers
Surface minimale de présentation : 80m² 
Hauteur minimale sous plafond : 2,80m
Alimentation électrique : 220V

Accueil public et animations:
Visite libre ou accompagnée
Grand public, scolaires & groupes
Animations disponibles pour tous les âges
Intervention animateur(s) spécialisé(s) Cap Sciences
Possibilité de former animateurs sur structure d’accueil 

Une exposition coproduite par CAP SCIENCES et l'Off ice du Tourisme de BORDEAUX pour "Bordeaux Fête le Vin" 2004.

Reconnaître les saveurs fondamentales qui constituent la palette des goûts du 
vin . Accompagné d’une description des papilles gustatives et de la physiologie 
du goût, 5 « distributeurs de goût » sont à la disposition des visiteurs. Sucré, 
salé, amer, acide et astringent, des comprimés de couleurs invitent le visiteur à 
deviner les goûts.
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